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Oenotourisme et gastronomie a I’lhonneur

Autour du Vin — 29 & 30 octobre 2016

Complexe Saint-Exupéry de Draguignan

TERROIR, AUTOUR DU VIN en DRACENIE

Pour sa quatriéme année le salon « Autour du Vin » vous invite a découvrir et déguster a
Draguignan les 29 et 30 octobre I'excellence des productions de la Dracénie.
Le rendez-vous d’automne a ne manquer sous aucun prétexte.

Qualité - Proximité - Diversité mais aussi animations et convivialité sont les maitres mots de
cette nouvelle édition du salon Autour du vin.

Une Volonté : accompagner, promouvoir I'ensemble des producteurs locaux et permettre a
tous les visiteurs de rencontrer les femmes et les hommes garants du savoir faire et de la
qualité de notre terroir.

Qualité

Filiere courte, Locavore, Consom’Acteur ou Slow food sont des notions plébiscitées par de
plus en plus d’entre nous. Des valeurs d’exigence de qualité, de tragabilité inscrites dans les
génes du salon « Autour du Vin ».

Proximité

L’ensemble des participants que vous retrouvez lors de ce salon travaillent et produisent a
moins de quarante kilométres de Draguignan.

Diversité

Pour vous, plus de 50 exposants, une vingtaine de producteurs locaux ainsi qu'une dizaine
d'artisans et métiers d'art sont réunis autour de 24 domaines viticoles.




« Autour du Vin » 2 JOURNEES RICHES EN ANIMATIONS

POUR TOUS LES GOUTS

- Un pdle BIO avec les nougats calissons et biscuits d’Angele Confiserie de Salernes, le safran
de Yannick Dolmetta de Sillans la Cascade, les Jujubes des Hautes Bauquiéres du Muy et les
vignobles de Chateau Mentone a Saint Antonin du Var, Chateau Font Du Broc aux Arcs sur
Argens, Domaine des Féraud a Vidauban et Domaine du Bois des Demoiselles a Draguignan

- De nouveaux producteurs et artisans cette année encore rejoignent Autour du Vin

Le Domaine des Féraud a Vidauban, la Ferme Allexandre de Callian et ses foies gras, la
céramiste Marjorie Colvet de Salernes, le Palais du Café de Draguignan, la Confiserie Angéle
de Salernes, le Domaine des Aumédes a Lorgues, le Jardin des Clots plantes aromatiques et
tisanes de Callas, La Mandarine Bleue et ses Gaufres de Liége a Draguignan.

- Des Toques Show salés-sucrés, désormais incontournables rendez-vous avec les Chefs et
patissiers de la Dracénie qui viennent a votre rencontre lors d’ateliers, démonstrations et
« Battle culinaires »

Salés : « Battle de Chefs »
Un huis clos gastronomique unité de temps, de lieu et d’action.

Cette année lors des « Toques Show », les Chefs de la Dracénie vous offrent des face a face
inédits.

A partir de produits simples mis a leur disposition (Iégumes épices viandes et poissons) et sur
la base de recettes tirées au sort, 2 chefs « s’affrontent » simultanément devant vous.




Leur défi : chacun devra revisiter a sa fagon la recette en un temps limité.

Imagination, technique et présentation seront les clefs de ces « Battle » durant le salon Autour
du Vin.

Vous aimez cuisiner ?
Inscrivez vous sur facebook AutourduVin et devenez I'assistant d’un chef le temps d’'une des
« Battle de Chefs » (places limitées)

Avec : Ingrid Funel, Benjamin Collombat, Jean Paul Pierrot, Aurélien Gabillaud, Davy Jobard,
Frank George..

Sucrés : « macarons et chocolats »

Tout au long des 2 journées, Les Maitre artisans vous révélent trucs et astuces lors d’ateliers et
démonstrations gourmands.

Avec : Stéphane Anné et Alexandre Tanghe

- Une restauration sur place a base de produits locaux avec « L’assistant culinaire »



POUR TOUTE LA FAMILLE

Que vous soyez gourmands en recherche de nouveautés ou simplement curieux, seul ou en
famille, « Autour du Vin » vous offre a c6té de sa partie exposition un choix de plusieurs
ateliers pour apprendre, jouer, s’initier et méme réver...

- « Ateliers de poterie » proposés par Vanessa Garnier Les pots de Vanille (Lorgues)

- « Ateliers de vannerie » avec démonstrations de vannerie sauvage et initiation sur osier par
Cyril Sormani proposés par le Musée des Arts et Traditions Populaires

- « Le nez du vin » un atelier des sens avec la Maisons des Cotes de Provence pour
apprendre a reconnaitre a I'aveugle les arbmes et parfums des vins.

- « Les mots de la Gourmandise » avec le Musée des Arts et traditions Populaires pour jouer
avec le vocabulaire si particulier lié au goat.

- « O’ Jardin des délices » Contes de la terre, contes savoureux et gourmands pour le plaisir
de sentir la chaleur du soleil avec Claudia Mad’'moiZéle.




PLUS DE 55 EXPOSANTS, DOMAINES, PRODUCTEURS DU TERROIR ET
ARTISANS D'ART.




2016 : Une démarche en cours pour I'obtention du label Vignobles et
découvertes

LABEL
Vignobles et Découvertes

Partager notre cadre de vie et nos atouts avec le plus grand nombre, afin d'attirer toujours plus
de visiteurs sur nos terres de Provence, permettra de dynamiser le tissu touristique et
economique local. Une démarche qui coincide avec les certifications recherchées : Pays d’Art
et d’Histoire (cf. ci-dessous) et Vignobles et découvertes.

La Dracénie élabore donc son dossier de candidature via son Office de Tourisme
Intercommunal pour le début de 'année 2017 !

Lancé en 2009 par les ministres chargés du tourisme et de I'agriculture, le label Vignobles &
découvertes est attribué aux destinations touristiques et viticoles frangaises qui proposent une
offre compléte, correspondant a une pratique de court séjour, pertinente sur la thématique du
vignoble, et de qualité.

Les candidats doivent réunir de I'hébergement, de la restauration, des activités de découverte
des caves, des visites de sites culturels, des découvertes d’espaces naturels, des savoir-faire
locaux, des activités de loisirs, des événements, des structures réceptives répondant aux
exigences du reglement d'usage et engagées dans la démarche.

La marque vise ainsi a développer la mise en réseau, favoriser '’émergence et la valorisation de
produits qualifiés en cohérence avec les nouvelles attentes et pratiques des clientéles
touristiques sensibles a I'cenotourisme.

A ce jour, 50 destinations sont labellisées Vignobles & découvertes en France.
19 communes et leurs acteurs unis pour le label !

L'office Intercommunal de la Dracénie représentant Ampus, Bargemon, Callas, Chateaudouble,
Claviers, Draguignan, Figaniéres, Flayosc, La Motte, Le Muy, Les Arcs-sur- Argens, Lorgues,
Montferrat, Saint-Antonin-du-Var, Salernes, Sillans-la-Cascade, Taradeau, Trans-en-Provence
et Vidauban, va ainsi proposer un dossier de candidature.

Cette démarche est 'une des traductions de la politique volontariste des élus pour faire de la
Dracénie une destination touristique incontournable dans le Var, en mettant en avant ses atouts
et ses talents.




Le Cabinet Conseil Céline Bergounioux, par ailleurs lauréat du prix Dracinnove de la CAD et fin
connaisseur du tissu économique local, a été mandaté par '’Agglomération pour accompagner
dans cette démarche les domaines, les caves, les hébergements, les restaurants, les sites
culturels du territoire. L’ensemble des acteurs touristiques de la Dracénie sont ainsi contactés
pour vérifier s’ils souhaitent adhérer et candidater a I'obtention de ce label.

Par ailleurs, de nombreux partenaires incontournables comme le CIVP (Comité
Interprofessionnel des Vins de Provence), 'TUMIH 83, le syndicat de I'Hétellerie de plein air, les
Gites de France, la Chambre d’agriculture du Var, la Chambre de Commerce et d'Industrie du
Var et Var Tourisme soutiennent la candidature de la Dracénie. lls font partie du comité de
pilotage.

Réunir tous les acteurs privés et publics du territoire, c'est I'objectif du label.

et aussi, en cours sur notre territoire,
LABEL, Pays d'Art & d'Histoire

La Communauté d'Agglomération Dracénoise a l'opportunité de s'engager, aux cbtés de sa
ville-centre Draguignan, dans une démarche de labellisation de son territoire en Pays d'Art et
d'Histoire, véritable outil de développement culturel territorial et touristique en parte. Ce label
est attribué par le Ministére de la culture et de la communication aprés avis du Conseil national
des Villes ou Pays d'Art et d'Histoire. Il qualifie des territoires, communes ou groupements de
communes qui, conscients de leur architecture et de leur patrimoine, s'engagent dans une
démarche active de connaissance, de conservation, de médiation, de soutien a la création et a
la qualité architecturale.

Le dispositif de labellisation Pays d'Art et d'Histoire permettra de fédérer les communes du
territoire autour d'une dynamique collective, inscrivant le patrimoine au coeur d'une politique
globale et transversale touchant aux domaines de la culture, de I'urbanisme, du développement
durable, de la protection et de la valorisation des paysages et du patrimoine, des nouvelles
solidarités et bien entendu du tourisme. L’ensemble des partenaires locaux et régionaux seront
sollicités dans le cadre d’'une large concertation, considérant que le dossier de candidature
nécessite en général 18 a 24 mois de conception.



A SAVOIR

L’entrée au salon vous offre un acceés libre et gratuit au musée des Arts et Traditions Populaires
de Draguignan jusqu’au 31 décembre 2016.

Le lieu, Complexe Saint Exupéry :

Pour I'occasion, le complexe sera entiérement redécoré afin de créer une ambiance de village
provencal chére aux viticulteurs et la salle Malraux sera investie par le Musée des ATP pour
leurs ateliers et par la Maison des Vins pour leurs initiations a la dégustation.

Les partenaires :

Conseil départemental du Var

La ville de Draguignan

La Route des Vins de Provence (Chambre d’agriculture) et le Conseil Interprofessionnel
des Vins de Provence (CIVP) ;

La Maison des Vins de Provence pour I'organisation des séances d’initiation a la
dégustation ;

CIDS : cuisiniste professionnel pour le prét et I'installation de la cuisine ;

Les organisateurs :

La Communauté d’Agglomération Dracénoise et son Office de Tourisme Intercommunal

Budget de I'opération : 57 000 €
Dont subvention Conseil départemental : 5000 €



AUTOUR DU VIN, La Dracénie vous ouvre son terroir

INFOS PRATIQUES

Autoeur
duVIN

*

*

»

EN DRACENIE

Samedi 29 Octobre—-10ha19h
Dimanche 30 Octobre-10 ha19 h

Entrée : 5€ (verre offert pour les dégustations)
Gratuit pour les enfants accompagnés

Restauration sur place a base de produits locaux
Rejoignez-nous sur facebook.com/autourduvin.dracenie
Plus d’infos :
tourisme@dracenie.com

www.tourisme-dracenie.com
04 98 105 105
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